" Tas firinin sultant... ”
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IDEALDIR...
Enerji kaynaklari arasinda dontusum yapma imkanina sahiptir. Fuel-oil, motorin, dogalgaz, Ipg
ve odun gibi, temel 1si kaynaklarini kullanabilir. Isi hazneleri bu donusume gore tsamsr

HER ZAMAN HiZMETINIZDEDIR...

Pisirilecek hamurdan iyi bir sonug alinmasi igin firin sicakliginin sabit olmasi gerektiginden; isi
kaybini dnleyecek sekilde tasarlanmistir. Firinin kapaklari kapandigi zaman sicakligini uzun
sure korur. Bu yuzden her an kullanima hazirdir. Elektrigi sadece aydinlatma igin kullandidi icin
kesintilerden etkilenmez.

KULLANIMI KOLAYDIR...

Firinin en 6nemli dzelliklerinden biri de diger klasik tas firinlara gore daha az iscilik
gerektirmesidir. Doner tabani sayesinde Urtnlerin igeriye yerlestiriimesi, bolim bolim
kullanimi ve pisip pismediginin kontrolti, acisindan dnemli bir eksikligi tamamlamaktadir. Bu
da kullanici icin surekliligi saglamaktadir.

UZUN OMURLUDUR...

Ozel tasarimi sayesinde ates haznesi ve metal aksami uzun yillar ilk giinki gibi saglamhgini
korur. Sistem olarak elektronik yerine mekanik kullanildigi igin ariza ve bakim islemi minimum
seviyededir.

URUNLERI LEZZETLIDIR...

Cok iyi sicak hava sirkilasyonuna sahiptir. Farkli bir yapiya sahip olan buhar sistemi
sayesinden igerideki buhar seviyesi sabit tutulur. Bu sayede hamur, sicakligi tam iginde
hisseder ve azot, glikoz, tuz ile en iyi tadi alacak sekilde homojen olarak piser. Bu da pisirilen
artnlerin istenilen lezzette olmasini saglar.

VERIMLIDIR...
Zaman-maliyet-kazang Ug¢geninde birim basina dusen maliyeti en aza indirgemektedir.
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eknik Ozellikler...

Ekmek cinsinden kapasit: :

Dairesel eksende hareket
edebime 6zeliigine sahip
Ates haznesi

Enerji Kaynaklan Maliyet Karsilastirmasi

‘ 1kg odunun yanmasi ile 25 adet ekmek pi§irilmektedfr.25 ekmegin

‘ pismesi i¢in gerekli olan diger enerji kaynaklan oranlan asagidaki
gibidir. 4 kw elektrik, 0.5 m3 dogal gaz, 0.33 It fuel-oil

(A) Dis Cap

izole edilmis bolge

SM-F-002 Mini Pizza Firini

Ekmek cinsinden kapasil 2 11/23 14/29 29/60 35/72 55/111

SM-F-002 serisi basta Pizza, pide ve tlrevlerinin pisirilmesi igin tasarlanmis 6zel tip firinlardir.Genellikle
restaurant, otel, shop,bahge,pastahane ve ufak aligsveris merkezlerinde tercih edlilirler. Bu model firinlar 1si
kaynagi olarak Odun, Tup ve dogal gaza uyumlu bir sekilde imal edilmektedirler.

Ozellikle italyan usulii tag taban pizza igin tavsiye edilir. Hamurun dogal tas tabanda pismesinde
pizza pigserken farkl bir aroma alir. Bu ylizdende pizza imalatgilari tarafindan ézellikle tercih edilir.
modellerimiz italyan tipi tag tabanli pizza firini olarakda anilirlar. Aynl sekilde pide,roll ekmekleri,pz
pisiriimesi icinde idealdirler. Zemininin bitiin tas olmasi pide ve pizza altinin ¢gok diizgiin olmasini ve
temizligin esdegerlerinden daha kolay yapilmasini saglamaktadir.
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SM-F-001 Firinlar endstriyel uygulamalar icin gelistiriimis orta sinif firinlardir.Ozellikle
sicak satis yapan firmalarin tercih ettigi.Ekmegi pisirme yonteminden dolayi dogal
aroma tadini vermesi en ¢ok dikkati geken 6zelligidir.

Ekmegin disinda pasta, pizza, lahmacun, pide, simit, Trabzon ekmegi, kdy ekmegi ve
lavas gibi Urinlerin pigiriimesine uygun sekilde tasarlanmigtir.Standart buyuklukteki
(A=4.25) SM-F-001ile saatte 30 kg odun ile 300 gr ik 600 ekmek Uretme kapasitesine

sahiptir.Bunun- yaninda enerji kaynagi olarak dogalgaz ve motorinde
kullanabilir.Dogalgazin yayginligindan dolayi oldukga fazla dogalgaz aplikasyonlari
mevcuttur. 70-120.000kcal araliginda bir enerjiye ihtiya¢g duyan firinlarimiz dogalgaz
tiketiminde de hatiri sayilir cimriliktedir.

Firina ufak bir kirekle salinan hamurlar 200 -220 C de yaklasik olarak 18 dakikada
pismektedir. Bu da firinin saatte 2.5 kez doldurulup bosaltilabilecegini géstermektedir. (
32.5 taban/saat)

SM-F-001 serisi finnlarin kapasiteleri saatte 90 ile 900 ekmek arasinda degismektedir.
Bunun diginda standart dlculerin yanisira , igyerinize uygun 6zel boyutlarda Gretimlerde
yapiimaktadir.

SM-F-002 Pizza Firinlari basta
Pizza olmak Uzere pide ve
tarevlerinin pisirilmesi ig¢in
tasarlanmis 0Ozel tip, genellikle
restaurantlarda, otellerde,
pastahane ve ufak alisveris
merkezlerinde kullaniimaktadirlar.
Pizza Firini 1s1 kaynagi olarak
Odunlu, Tupli ve dogal gaza
uyumlu bir sekilde imal
edilmektedirler.

Ozellikle italyan usulii tas taban
pizza igin tavsiye edilirHamurun
dogal tas tabanda pismesinden
dolayl pizza pigerken farkli bir
aroma alir.Bu ylzdende pizza
imalatgilari tarafindan o6zellikle
tercih edilir.Ufak modellerimiz
italyan tipi tas tabanh pizza firini
olarak anilirlar. Ayni sekilde pide
pisirilmesi iginde
idealdirler.Zemininin yekpare tas
olmasi pide ve pizza altinin ¢ok
duzgun olmasini ve temizligin ¢ok



Cikartilan pideler




RIKCREMN e«

Doganin kaynagindan,
Toprak ile basladik herseye.

Sonra bir damla su,
Ve filizlenen bir fidan...

Derken, celikle sekilledik topragi.... tag yaptik!

Petek gibi orduk taglan,
Yuvarlak bir firin yaptik. é

Bir de dumen koyduk basina.
Fidani buyuttuk,

Kestik odun yaptik.

Odunu ates, atesi de ekmek yaptik...




Zanf Tasarimilar...

Arkeologlar, ekmegin tarihinin uygarlik tarihi kadar eski oldugunu séyliyorlar. Ekmek, bilinen en eski ve 6nemli gida
maddesi.Hani tas devri dedigimiz donemlerde bile insanlar, su ile islatiimis ve kendi haline birakiimis bugday
kirmasinda gozeneklerin meydana geldigini gérmusler ve bu gbézenekli kitleyi sicak taglar Uzerinde pisirmisler.
Suphesiz hoslanmis olacaklar ki, bin yillarca yeni gelismelerle birlikte ekmek yapiminda ustalasmislar, gesit gesit tatlar
yaratmayi 6grenmisler.O guin bu glindir, ekmegin hayatimizdaki yeri hi¢ degismiyor.

Fimnellikiel hosialll konse

- insanog@lunun binlerce yildir kullandidi , tag taban ve odun ile pisirme metoduna uygun ,yéresel damak zevkine gére uriinleri

pisirebilme 6zelligine sahiptir...

- Kullandigi mekanik sistem sayesinde , minimum is¢ilik ve bakimla yillarca ilk giinki performansindan 6diin vermeden, saat gibi




Finnlanmiz, kurulduklan yerlerde yillardir bir saatin zamania dansi giblall§|yorlqr...Bu yuzden finnlanmizi, yapisi itibari ile
saate benzetiyoruz...

“Yaktik¢a isitan, cevirdikce donen, en lezzetli urunleri pigiren firn...”



_WWw.SullEntirin. com

Uretim miktan
¢cOzum uretiyoruz...






“ \ W By | [ |
Elémeginl Tastan .
IKadlraniara...Adra - i1a
egirmen” ’

Son yillarda gelisen tam bugday unu ve faydalarindan
dolayr finncilarin genellikle tercih ettikleri klasik tip
degirmenlerdir. Gerek firncilarin bugday ve misirin
ogutulmesinde gerek baharatcilarin kullandigr bu Grtin
isyerinize farkli bir ambiance katar.Gorsel amagh ve
islevsel kullanimindan dolayr show amacl UGretimler icin
essiz bir Urundur. Kara degirmen unu olarak da tabi edilen
bu dogal unu diger kepekli unlardan ayiran 6zelligi, kepek
ve un karnsimi degil, basli basina dogal bir trtin olmasidir.
Yani bugday un fabrikalarinda oldugu gibi yikanarak degil
sadece elendikten ve yikandiktan sonra iki degirmen tasi
arasinda ezilerek un haline getirilirTam bugday unu
oncelikle icerdigi doymamis yag asitleri, demir, kalsiyum, E
ve Ozellikle B grubu vitaminleri hiicrelerin yenilenmesinde,
beyin ve sinirlerin islevlerinde énemli rol oynar. Rafine
edilmis unda bu degerler beste bir oraninda azalrr.
Cekilecek olan unun cinsine gore 50-200 kg/saat
kapasitesi vardir.

4 yollu elek Unitesi ile un,kepek,irmik ayirma iglemlerini
yapar.

220,750,710 mikron elek yapisi ve degisebilir tasnif
ozelligine sahiptir.

Tip 750, Tip 1100 ve irmik un gesgitleri, istenildiginde
bugdayr Tam bugday unu seklinde c¢ekme oOzelligine
sahiptir. (kepek, ruseym ve beyaz un)

Opsiyonel Ozellikler

* PLC kontrollli programlanabilir galisma saati.

*AISI 304 Cr-Ni Depolama silosu

* Pndmatik konveydr sistemi ile bugdayin degirmene yada
elendikten sonra unu siloya tasinma prosesi.




areimel Ekiomanliarr

Toplama Haznesi

Finndan c¢ikan ekmeklerin rahat¢a
bosaltiimasini, dolayisi ile olusan
kinntlann, 6zel delikler ve kanallar
yardimi ile ¢cekmecede toplanmasini
saglar...

Delikleri sayesinde terleme yapmaz ve
kinnti tutmaz. Tim Sliguler ortama gére
opsiyoneldir.

Standart Olgiiler:120X175X110cm

Hamur Arabalan

Baston haline getirilmis hamurlarin firnna
girmeden &énce mayalanmasi igin
bekletildigi arka yuzi kapali hamur
arabasidir. (Pasa Arabasi). Kapali
ylzeyler ve genislik opsiyoneldir. *

* 22 kanalli ift sira hamur
* Ug tarafi kapall (Mayalanmanin zor oldugu ortamiar

icin)
Standart Olgiiler:80X75X180 cm

Hiviene Il

Ekmegin pisirme metodundaki geleneksel yontemler, Urunlerin daha lezzetli olmasi i¢indir. Bunun yaninda ekmegin pismeden
onceki hazirlik calismalari ve pistikten sonra temas ettigi tim ylzeylerde hiyjen agisindan AlSI 304 paslanmaz Urlnleri
hizmetinize sunuyoruz...
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Sanayiive Ticaret Ltd. Sti.
Istanbul cad. Firin Sokak No:2/1 77200 YALOVA

Tel: 0226 814 11 82pbx  Fax: 0226 813 7520
web: http://www.sultanfirin.com




